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Aceite de Madrid

Feria del Aceite en Villarejo de Salvanés

3 FERIA * &
* ACEITE

f

Celebrada los dias 3 y 4 de

abril en la Plaza de la Igle- '.

sia.

A propuesta del Ayuntamien-
to de Villarejo de Salvanés
para el fin de semana de
Semana Santa, se organizé
esta feria para la compra y
degustacién de los aceites
de oliva que se producen en
esta localidad.

Las dos cooperativas de
aceite, Aceitera del Campo y

Recespafia se instalaron en
unas casetas en la Plaza de
la Iglesia, donde expusieron
sus productos para la venta
y degustacion al
asistente.

publico

Una gran variedad de acei- '

tes como monovarietales de
picual, cornicabra, arbequi-
na, carrasquefa, aceites
ecolégicos y aceites de oliva
virgen extra de temporada
filtrados vy sin filtrar.

Estuvieron visitando la Feria
el Presidente de Aceite de
Madrid y Presidente de Re-

cespafia, Rafael Goémez
Toba, el Director de Aceite

de Madrid, Jesus Pérez San-

chez, el Presidente de
UCAM, Mariano Garcia-
Patron, el Presidente de

FECOMA, Carlos de la Hi-
guera y miembros de los
Consejos Rectores de am-
bas cooperativas.

Durante la Feria, la coopera-
tiva Recespafia hizo entrega
de unos lotes de envases de
aceite de oliva virgen extra a
representantes de Caritas de
Villarejo de Salvanés y de
Belmonte de Tajo.

RECESPANA

ACEITE THE DLIVA
VIRGCENENTIA

Los aceites de Tielmes ya tienen la
Marca de Garantia Aceite de Madrid

Aceitera de Tielmes, otro
aceite con marca de garan-
tia Aceite de Madrid.

La cooperativa Aceitera de
Tielmes fundada en 1920, la
segunda mas antigua de
Espafia, agrupa a los pro-
ductores de aceite de oliva
de Tielmes, municipio con
gran tradicion oleicola del
Sureste de la Comunidad de
Madrid.

El aceite de oliva virgen ex-

tra certificado en febrero de
2.021, se caracteriza por ser
de la variedad cornicabra en
su mayoria, con algo de
manzanilla y picual, de sabor
fresco y frutado, con tonali-
dades verdes que recuerdan
a las tomateras. Es un aceite
intenso, excepcional para
alifar ensaladas y potenciar
el sabor de los pescados.

Se comercializa en envase
de vidrio de 750 ml y en PET
de 1y 5 litros.
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Almazaras

e Recespana Sociedad Cooperativa (Villarejo de
Salvanés)

* Sociedad Cooperativa del Campo Aceitera
(Villarejo de Salvanés)

e Cooperativa del Campo Santo Cristo
(Colmenar de Oreja)

e SAT 1681 Virgen del Rosario (Chinchén)
e SAT 2908 Santa Lucia (Carabafa)
® Vinos y Aceites Laguna S.L. (Villaconejos)
e Oleum Laguna S.L. (Villaconejos)

e Aceite de Oliva Campo Real S.L. (Campo
Real)

e Aceitera de Arganda Sociedad Cooperativa
(Arganda del Rey)

e Virgen de la Oliva Sociedad Cooperativa
(Valdilecha)

e SAT 1433 La Peralefa (Perales de Tajuiia)
e Cooperativa Aceitera de Tielmes (Tielmes)

e SAT 4479 Almazara La Concepcidn
(Navalcarnero)

e SAT 1680 Santiago Apdstol ( Villa del Prado)

e SAT 1432 Virgen de la Nueva (San Martin de
Valdeiglesias)

e SAT 1431 San Esteban Protomartir
(Cenicientos)

e Aceites Naturales de Espafa S.L.
(Torremocha del Jarama)

e LaAceitera de La Abuela S.L. (Titulcia)

Envasadora

e Villa Oleum S.L. (Valdaracete)
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Alma de Laguna en el Hotel Ritz

Formara parte de la nueva
propuesta culinaria del
chef Quique Dacosta.

ALMA DE LAGUNA EN

S

El pasado 15 de abril reabrid
sus puerta el hotel Ritz de
Madrid como  Mandarin
Oriental Ritz, después de
tres afios de obras.

En el hotel se abrieron 5
espacios gastronémicos
creados y dirigidos por el
chef tres estrellas Michelin
Quique Dacosta, tres restau-
rantes, Deessa, Palm Court
y El Jardin del Ritz y dos
bares, Pictura y Champagne
Bar.

En el restaurante Deessa,
emblema del hotel habra un
claro protagonismo de la
despensa madrilefia y del
producto de proximidad,
desde una perspectiva total-
mente vanguardista.

Para este nuevo proyecto
del chef Quique Dacosta en
el restaurante Deessa, el
aceite de oliva virgen extra
ecologico Seleccion Aima de
Laguna, ha sido selecciona-
do por el chef.

Alma de Laguna seleccién
es un aceite de oliva virgen
extra ecoldgico de color en-
tre verde y oro, con aroma
limpio y con tonos de frutado
verde, almendra, tomate
verd, manzana y en menor
medida platano verde que
en boca reafirma sus aro-
mas, apreciando un amargo
y picante bien equilibrado.

Este aceite es elaborado por
la almazara Vinos y Aceites
Laguna, de Villaconejos,
almazara que cuenta con la
ultima tecnologia en cada
uno de sus procesos produc-
tivos, renovada en el ano
2.015.

En Vinos y Aceites Laguna
son ya 4 generaciones culti-
vando el olivar y elaborando
aceite, desde el afno 1.880.

Chocolates con Aceites Posito

Gran variedad de chocola-
tes artesanos con aceite
de oliva virgen extra.

La almazara cooperativa
Aceitera del Campo de Villa-
rejo de Salvanes, que elabo-
ra los aceites de oliva virgen
y virgen extra Pdsito, ha
tenido una nueva iniciativa,
con la elaboracion de choco-
lates artesanos con aceite
de oliva virgen extra con
diez sabores diferentes: cho-
colate negro 84%, chocolate
blanco y chocolate con le-
che, ademas de chocolate
con nueces caramelizadas,
almendras o platano deshi-
dratado y también rellenos
de frambuesa, naranja o
menta.

Una nueva iniciativa por la
que felicitamos a la Coope-

zolole ortesane

rativa Aceitera del Campo
que siempre esta pensando
en nuevos proyectos tanto
para sus productos como
para su packaging.

La Cooperativa Aceitera del
Campo, creada en el afo
1.931 dispone de una gran
variedad de aceites de oliva
virgen y virgen extra, ecol6-
gicos, monovarietales y de
cosecha temprana.

Aceite de Madrid

Vuelve el Dia de Mercado

El dia 10 de abril volvié a
abrir sus puertas el Dia de
Mercado, con la calidad de
siempre.

vde pliva
vde Madrid
vde calidad

i
&
Después de varios meses de
pardén, a causa de la pande-
mia, el Dia de Mercado vol-
vio a abrir sus puertas el
pasado 10 de abril, en las
instalaciones de la Camara
Agraria, con todos los pro-
tocolos de seguridad exigi-
dos de distancia de seguri-
dad, gel hidroalcohdlico,

utilizacion de mascarillas,
etc.

Aunque las circunstancias
no son las mismas que an-
tes de declararse la pande-
mia, hay que adaptarse a la
situacion y seguir adelante.
Durante todo este tiempo ha
estado funcionando el servi-
cio a domicilio y la venta
online de los productores
que forman parte de este
mercado, a los que hay que
agradecer el esfuerzo reali-
zado para el funcionamiento
de estos servicios, habiendo
percibido un mayor aprecio
por el valor de lo cercano y
una mayor conciencia de las
ventajas que supone consu-
mir productos de proximidad,
ya que de esta forma ayuda-
mos a la economia y a la
revitalizacion de las zonas
rurales, consiguiendo pre-
cios mas justos por la au-
sencia de intermediarios.
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En esta edicién participaron
las almazaras Aceite de
Oliva Campo Real, Vinos y

Aceites Laguna, Oleum
Laguna, que presentd su
nuevo aceite de oliva virgen
extra ecolégico de edicion
limitada Lua 77 y Recespa-

T = =
fla, con una gran variedad
de aceites de oliva virgen
extra y ecoldgicos de la nue-
va campafia.

La préxima edicion del Dia
de Mercado sera el sabado
8 de mayo, con el lema “No
hace falta ir lejos para con-
seguir los mejores produc-
tos. Madrid cultiva y produce
para ti”.

En este mercado podemos
encontrar verduras, legum-
bres y hortalizas, carnes,
quesos Yy lacteos, vinos, mie-
les y dulces, ahumados,
aceitunas, cervezas, produc-
tos ecoldgicos y aceites,
todos ellos producidos y
elaborados en la Comunidad
de Madrid.

En esta nueva edicion del 8
de mayo estaran las almaza-
ras Oleum Laguna, Pésito,
Recespafa y Vinos y Acei-
tes Laguna. Ademas, con
la finalidad de apoyar a
nuestros productores locales
y dar un servicio a las perso-
nas comprometidas con el
consumo de proximidad,

saludable y de calidad, se
sigue ofreciendo el servicio
MERCADO AL DIA, que
permite que no se interrum-
pa en ninguin momento el
canal productor-cliente en el
mismo punto de encuentro.
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Los aceites de oliva,
alternativa saludable y natural
al consumo de grasas poco recomendables

El Presidente de la Funda-
cion Iberoamericana de
Nutricion (FINUT) afirma
que el aceite de oliva no
solo tiene su influencia
saludable por el acido olei-
co, también por sus com-
puestos bioactivos que
ejercen un efecto muy be-
neficioso para la salud y
para la prevenciéon de nu-
merosas enfermedades
crénicas.

El dia 1 de abril entré en
vigor la limitacion de la pre-
sencia de grasas ftrans en
los alimentos que se comer-
cialicen en la Unién Euro-
pea, siempre y cuando no
estén presentes de manera
natural en ellos. Asi lo esta-
blece el Reglamento (UE)
2019/649 de 24 de abril de
2019, que fija el limite para
la presencia de estas grasas
en dos gramos por cada 100
gramos de grasas presentes
en los ingredientes. Se cum-
ple asi con la indicacién de
la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria
(EFSA) que recomienda que
la ingesta de acidos grasos
trans debe ser lo mas baja
posible en el contexto de

Preocupacion ante la si-
tuacion en el olivar de la
Comunidad de Madrid tras
las heladas de enero.

A la aceituna que no se pu-
do recoger y a la pérdida de
calidad del aceite obtenido
se suman ahora los dafios
generalizados en campo al

una dieta adecuada desde
un punto de vista nutricional.
Una sugerencia que la Orga-
nizacion Mundial de la Salud
(OMS) ya lanzé6 en 2018
cuando solicitd la elimina-
cion de las grasas trans en
la produccion industrial de
alimentos.

Limitaciones que se apoyan
en una amplisima base
cientifica.

Es fundamental que el con-
sumidor sepa diferenciar los
distintos tipos de grasas, sus
efectos sobre nuestra salud
y doénde encontrarlas: trans,
saturadas e insaturadas,
estas Ultimas calificadas por
los expertos como las
“saludables”.

El consumo de aceite de
oliva no solo tiene su influen-
cia por tener acido oleico,
sino también por contar con
compuestos bioactivos que
se han demostrado en estu-
dios epidemioldgicos y de
intervencion que realmente
ejercen un efecto muy bene-
ficioso para la salud y para
la prevencién de numerosas
enfermedades croénicas.

Aceite de Madrid

Nuevo AOVE ecoloégico de
edicion limitada

Loa 77, el nuevo aceite de
oliva virgen extra ecologi-
co de Oleum Laguna.

La almazara de Villaconejos,
Oleum Laguna ha lanzado al
mercado un nuevo aceite de
oliva virgen extra ecolégico
de edicion limitada, con una
cuidada y exquisita presen-
tacion tanto en el envase de
vidrio como en la caja.

Con el nombre de Loa 77,
esta almazara nos presenta
un aceite de oliva virgen
extra ecoldgico, con la pecu-
liaridad de que los olivos se
encuentran entre mantos de
lavanda, planta aromatica

ATRIA olivar

verse los sintomas que no
se vieron de manera inme-
diata: muerte de arboles
jovenes, necesidad de po-
das severas y entrada de
plagas y enfermedades.

Muchos olivos, sobre todo
en zonas bajas, no sobrevi-
virdn y muchos otros necesi-
taran podas de recuperacion
de ramas afectadas o de
cortes por la cruz o en la
base del tronco. Estas podas
seran necesarias hasta recu-
perar la productividad del
olivar por lo que se realiza-
ran durante los proximos
afos acompanadas de un
sobrecoste en nutricion.

Preocupa la necesidad de
un mayor control de los bro-
tes nuevos de las préximas

dos campafas, que seran
decisivas. No olvidar que se
estara formando copa nueva

en muchos casos y que se
debe proteger para recupe-
rar lo antes posible su poten-
cial productivo. Insectos
como Prays o Glifodes ten-
dran brotes nuevos para

que sirve de cubierta vege-
tal, mejorando la biodivesi-
dad y los aromas del propio
aceite, consiguiendo asi
unos aromas Unicos.

El pasado dia 10 de abril se
presento en la reapertura del
Dia de Mercado de la Cama-
ra Agraria, en la Casa de
Campo.

Otra novedad de la almazara
Oleum Laguna son las mo-
nodosis de aceite de oliva
virgen extra ecoldgico.

La almazara Oleum Laguna
es una empresa familiar,
con una gran tradicion en el
sector, creada en el afio
2.017 para apostar por un
AOVE de alta calidad 100%
ecologico. Comercializa tan-
to aceites monovarietales
como coupages, predomi-
nando la variedad cornicabra
aunque también tienen arbe-
quina, picual y hojiblanca.

alimentarse y se vigilaran
para que no alcancen el
nivel de plaga. Del mismo
modo se vigilara la aparicion
de Euzophera en heridas por
helada.

Especial necesidad de pro-
teccion fitosanitaria ante la
ya detectada plaga de Barre-
nillo del olivo (Phloeotribus
scarabaeoides Bern) que
puede tener varias genera-
ciones si encuentra madera
debilitada pudiendo después
afectar a arboles sanos con
lo que, de no actuar, olivos
que no parecen afectados
perderan sus brotes y frutos
provocando reduccion de
futuras cosechas y afectan-
do a la supervivencia de
olivos jévenes.
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Proximas convocatorias
Mercado “Madrld cultlva y produce”
ACEITE DE MADRID NO HACE FALTA
C/ Jordan 8 bajo interior Pt | IR LEJOS -~
& o o [
28010 MADRID _ Ih| 3 waorip & B m&%mﬁms
PRODUCTOS
Teléfono: 91 554 80 36 flodrdaitvey prodes pore
Fax: 91 44593 79 Proxima convocatoria sabado 8 de mayo
Correo: info@aceitedemadrid.com PrIIDnJeI;usearptaadg gle ,megselDéte Ogacs)g %EC%%SgaS

MAS INFORMACION: http://www.camaraagraria.org/

Mercado Productores

Estamos en ; i ; :
? : . Debido a la evolucion de la pandemia del coronavirus (COVID-19)
www.aceitedemadrid.com e en Madrid estamos a la espera de fijar nueva fecha del
www.facebook.com/AceiteDeMadrid Mercado Productores Matadero Madrid
| | . Mercado productores online https://www.donpimiento.es/
§, ichorio 8 Ultimo fin de semana de mes (5. de 11 a 19y D. de 11 a 17 h.)
S Matadero Madrid. Paseo de la Chopera 14

MAS INFORMACION; https://mercadoproductores.es/

Mercado Municipal Productores Planetario

Si apuestas por el consumo de productos locales puedes visitarnos en el
Mercado de Productores Planetario
Proxima convocatoria domingo 2 de mayo
Primer y tercer domingo de mes. De 10 a 15 horas
Avda. Planetario esquina C/Meneses
MAS INFORMACION: http://productoresplanetario.es/

Consume productos locales,
consume Aceite de Madrid

Recespafia Sdad. Coop. Vinos y Aceites Laguna S.L.  Aceitera de Arganda S.C. SAT San Esteban
(Ecoreces, Madroliva) (Alma, Laguna Villar) (Aljamo, Valdelaoliva) Protomartir
918 744 129 918 938 196 918 710 221 (Molino Viejo)
administracion@reces.es info@lagunamadrid.com vinoaceitearganda@gmail.com 918 642 487
WWW.reces.es www.lagunamadrid.com www.aceiteradearganda.com info@bodegacenicientos.com
www.bodegacenicientos.com
Aceitera del Campo S.C. (OlcglllemuTal_ga:lg;,uanaLS&;_.77) Virgen de la Oliva S.C.
Pésito) 917 654 103 (Virgen de la Oliva) Aceites Naturales
918 742 353 info@oleumlaguna.com 625 583 307 de Espana S.L
info@aceitesposito.es www.oleumlaguna.com almazaravaldilecha@hotmail.com (Fanum) T
www.aceitesposito.es 918 746 024
. . info@oleofanum.com
c ACG“%"‘;",).% SAT Nuestra Sefiora de www.oleofanum.com
Santo Cristo arzpo eRa . La Concepcion
Sociedad Cooperativa 1’8"7g3 3?1‘1 918 115 073
coopcolmzr]aSra(c)g%e@iZtmail.com almazarf@aceltecamporrea;l -com barciapa?g?jeBsSCth:gt:nail.com La Aceitera
www.almazaracamporeat.com de la Abuela S L

(Mantua Carpetana)

Aceitera de Tielmes S.C. 918 010 007
S?‘}',;/ lgﬁege?%loﬁgi?g}o 617 775 813 SAT Virgen de la Nueva info@laaceiteradelaabuela.com
g918 940 306 aceiteratielmes@yahoo.es sat1432@telefonica.net www.laaceiteradelaabuela.com/
sat1681virgendelrosario@yahoo.es

SAT La Peralefia

i La Peralefia SAT Santiago Apéstol Villa Oleum S.L.
SAT Santa Lucia (608 258 039) (Oro Madrid (Valle del aceite)
918723 744 zumodeaceituna@laperalena.es  info@aceitesoromadrid.com 918 739 673
sat.santalucia@hotmail.es www. laperalena.es www.aceitesoromadrid.com valledelaceite@hotmail.com

Comunidad de Madrid



