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“Sabores madrilefios del campo a la mesa”

La Comunidad de Madrid
presenté el pasado miér-
coles 23 de noviembre el
libro “Sabores madrileiios,
del campo a la mesa”.

Una obra en la que han
participad cocineros, repos-
teros, criticos y periodistas
especializados en gastrono-
mia y que incluye recetas a
través de productos cultiva-
dos y producidos en 179
municipios de la region.

En el libro se recopilan mas
de 100 recetas tradicionales
de Madrid, dulces y saladas
organizadas en 10 apartados
segun la procedencia. Han
participado chefs de la talla
de lvan Munoz, David Garcia
0 Mario Sandoval e incluye
un mapa de sabores donde
se localizan 46 de los pro-
ductos mas destacados de la
Comunidad.

La consejera de Medio Am-
biente, Vivienda y Agricultu-
ra, Paloma Martin, participd
en la presentacion de este
libro, destaco el valor de los
alimentos de la region, du-

rante su intervencién desta-
c6é que “los alimentos de
nuestra tierra son un rasgo
de identidad de Madrid, pero
no solo eso; sino que con
dedicacion, excelencia e
ilusion se configuran como

factores fundamentales de
nuestra cadena de valor” y
recordando que Madrid “ha
sido una de las pocas regio-
nes en la que se ha aposta-
do por mantener y alentar la
continuidad de los negocios
relacionados con la gastro-
nomia; y al tratarse ademas
de uno de los pilares del
crecimiento econdmico, Ssu-
pone el 33% del PIB regional
y emplea a 3,7 millones de
trabajadores”.

Una vez finalizada la presen-
tacién pudimos ver una ex-
posicion de los productos
mas destacados de nuestra
region y la elaboracién de un
showcooking con las recetas
de la publicacion, a cargo de
los cocineros Miriam Her-
nandez y Rubén Amorato,

La ediciéon de 300 paginas
se estructura en 10 aparta-

dos segun la procedencia
del plato, El Olivar: Aceites y
olivas; El Ganado, las Car-
nes: El campo y el establo;
Peces y Conser vas: La pes-
ca en el secano; La Huerta:
Lo que va de ayer a hoy;
Cereales y Legumbres: His-
toria de un garbanzo; Las
Frutas: El regreso del ma-
drofio; El Corral: Huevos y

aves, el comodin de la coci-
na; Lacteos: Leches y que-
sos, magia blanca; Lo Sil-
vestre: El bosque y el monte
bajo; Las Bebidas: En la
copa y en el plato. El libro
también incluye un mapa de
sabores donde se localizan
46 de los productos mas
destacados que se producen
y elaboran dan en la Comu-
nidad de Madrid, con los que
estan elaborados los platos
propuestos por los partici-
pantes.

En este libro han participado
97 reconocidos chefs, mu-
chos con estrellas Michelin,

como Ivan Mufoz, David
Garcia, Mario Sandoval,
Rodrigo de la Calle, Paco
Roncero, Sergi Arola Javier
Estévez o Ramén Freixa, asi
como Pepa Mufoz, presi-
denta la Federacion de Aso-
ciaciones de Cocineros y
Reposteros de  Espafa
(FACYRE). También han
aportado su conocimiento
los cocineros Joaquin Felipe,
Miriam Hernandez, Andrea
Tumbarello o Barbara Bue-
nache, y un buen ndmero de
reposteros, criticos y perio-
distas especializados. En
total, se han elaborado 111
recetas tradicionales de la
Comunidad de Madrid, tanto
dulces como saladas.
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Almazaras

* Recespaiia Sociedad Cooperativa (Villarejo de
Salvanés)

* Sociedad Cooperativa del Campo Aceitera
(Villarejo de Salvanés)

+ Cooperativa del Campo Santo Cristo
(Colmenar de Oreja)

* SAT 1681 Virgen del Rosario (Chinchén)
* SAT 2908 Santa Lucia (Carabana)
* Vinos y Aceites Laguna S.L. (Villaconejos)
* Oleum Laguna S.L. (Villaconejos)

* Aceite de Oliva Campo Real S.L. (Campo
Real)

* Aceitera de Arganda Sociedad Cooperativa
(Arganda del Rey)

* Virgen de la Oliva Sociedad Cooperativa
(Valdilecha)

* SAT 1433 La Peralefia (Perales de Tajuia)
+ Cooperativa Aceitera de Tielmes (Tielmes)

* SAT 4479 Almazara La Concepcion
(Navalcarnero)

* SAT 1680 Santiago Apostol ( Villa del Prado)

* SAT 1432 Virgen de la Nueva (San Martin de
Valdeiglesias)

* SAT 1431 San Esteban Protomartir
(Cenicientos)

*  Aceites Naturales de Espafa S.L.
(Torremocha del Jarama)

* La Aceitera de La Abuela S.L. (Titulcia)

Envasadora

* Villa Oleum S.L. (Valdaracete)
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Mercado de Navidad en la Camara Agraria

El pasado 4 de diciembre
se celebré en la Canara
Agraria el Mercado con el
lema “Dale sabor a tu Na-

vidad”.

Con este dia de Mercado se
cierra el afio 2.021, hasta la
préxima convocatoria que
tendra lugar el dia 5 de fe-
brero de 2.022.

En esta edicidon estuvieron
presentes las almazaras
Aceite de Oliva Campo Real
de Campo Real, Oleum La-
guna y Vinos y Aceites La-
guna de Villaconejos y Acei-
tes Posito y Recespafia de
Villarejo de Salvanés, para
que el publico asistente tu-
viera la ocasién de adquirir
y poder regalar en estas
fechas tan sefialadas un
producto agroalimentario de
calidad como es el Aceite de
Madrid, producido y elabora-
do en nuestra region.

El Mercado se toma un
descanso para volver en
febrero con nuevas energias
y los aceites de la nueva
campafia. Desde aqui os
avanzamos Yya las ediciones
del Mercado que se cele-
braran durante el afio 2.022,
para poder seguir en con-
tacto directo con los pro-
ductores de cercania.

Olive Oil Experience

Una nueva iniciativa de la
almazara Aceites Natura-
les de Espafa, en Torre-
mocha del Jarama.

Esta almazara, que elabora
y comercializa los aceites de
la marca Fanum ha creado

tres experiencias, depen-
diendo del nivel de implica-
cion 'y conocimiento del
mundo oleicola, donde se
podra conocer el proceso de
elaboracion del aceite de
oliva virgen extra y todo lo
que hay detras de cada bo-
tella:

BASIC Experience. Conoci-
miento de las intalaciones de
la almazara y el proceso de
elaboracion del aceite de
oliva virgen extra.

SELECT Experience. Expe-
riencia perfecta para cono-
cer el proceso de elabora-

cion del aceite de oliva vir-
gen extra acompafado de
una degustacién introducto-
ria a la cata de aceite de
oliva.
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Experience

PREMIUM Experience. Intro-
duccion en el mundo del
aceite de oliva virgen extra
con una cata y tras la visita a
la almazara un menud degus-
tacién oleicola.

Esta almazara situada en
Torremocha del Jarama, en
un entorno muy especial de
la Sierra Norte de Madrid,
donde poder disfrutar del
oleoturismo, la buena gas-
tronomia y unos paisajes
Unicos.

Aceite de Madrid

Navidad con sabor a Madrid

La Presidenta de la Comu-
nidad de Madrid, Isabel

Diaz Ayuso, presenté la
campana de Navidad de
los alimentos de Madrid.

El 30 de noviembre, en la
Real Casa de Correos, con
el objetivo de explotar la
marca madrilefia y “llevar de
la tierra a la mesa los pro-
ductos madrilefios”,

En este acto la Presidenta
también firmé un acuerdo
con el canal Horeca para el
fomento de los alimentos de
la regién en cestas navide-

flas y para impulsar su co-
mercializacion en hoteles,
restaurantes y grandes su-
perficies durante esta fe-
chas, en las que aumenta el
consumo y se incrementa el
turismo nacional e interna-
cional.

Asi, se amplia el acuerdo
sellado hace un afio entre el
sector de la distribucion y el
Ejecutivo autondémico para
fomentar el posicionamiento
de las elaboraciones locales
en grandes superficies, que
ha permitido aumentar su
presencia en los hipermerca-
dos y supermercados madri-
lefios y dar a conocer su
calidad y variedad, A este
acuerdo se suma la cadena
BM Supermercados, con 41
establecimientos.

Tiendas de aceite en las almazaras

Las almazaras Aceites
Pésito y Oleum Laguna
renuevan y sus tien-
das.

Dos imagenes de la reforma
llevada a cabo este verano
en la tienda de Aceites Pési-

to, Cooperativa Aceitera del
Campo, de Villarejo de Sal-
vanés, dentro de sus instala-
ciones, donde poder adquirir
y degustar todas las marcas
de aceite de oliva virgen,
virgen extra y ecoldgico de
esta almazara.

Por otra parte, la almazara
Oleum Laguna de Villacone-
jos abre una nueva tienda-
exposicién-degustacion para
sus aceites de oliva virgen
extra 100% ecoldgicos, en
las instalaciones de la al-
mazara.
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Biocultura

36 edicion de la Feria de
Productos Ecolégicos vy
Consumo Responsable del
11 al 14 de noviembre.
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El Comité de Agricultura
Ecolégica de la Comunidad
de Madrid participd con un
espacio de 288 m2, donde
un total de 24 operadores
presentaron sus productos
ecologicos, entre ellos el
aceite de oliva virgen extra
ecologico.

Recespafia, Vinos y Aceites
Laguna y Oleum Laguna,
tres almazaras que presen-
taron en esta Feria sus acei-
tes de oliva virgen extra eco-
I6gico, certificados también
con la Marca de Garantia
Aceite de Madrid y con el
sello de garantia M Produc-
to Certificado, marca de ga-
rantia de los Alimentos de
Madrid.

Biocultura es un espacio

donde dar a conocer y com-
partir de la mano de sus
productores la gran oferta
agroalimentaria ecoldgica de
la Comunidad de Madrid. La

produccion  ecolégica en
nuestra Comunidad sigue en
constante crecimiento, sur-
giendo cada dia nuevas ini-
ciativas de mercados vy tien-
das minoristas con estos
productos.

La feria cerrd sus puertas el
domingo 14 de noviembre y
por ella pasaron algo mas de
34.500 visitantes.

Aceite de Madrid
os desea un Feliz Ano 2.022

©

aceite

madrid

Aceite de Madrid

RETO

Registro electrénico de
transacciones y operacio-
nes con productos fitosa-
nitarios.

Desde el 11 de noviembre
de 2021, los operadores
inscritos en el sector de su-
ministros y tratamientos del
ROPO, segun art. 15 del
Real Decreto 285/2021, es-
tan obligados a llevar un
registro actualizado en todas
la compras, entregas, opera-
ciones, adquisicion y aplica-
cion de productos fitosani-
tarios. Toda la informacion
de lo que deben incluir esta
especificada en el Anexo |
de dicho real Decreto.
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El Ministerio de Agricultu-
ra, Pesca y Alimentacion
ha desarrollado una aplica-
cion informatica denomina-
da Registro Electronico de
Transacciones y Operacio-
nes con Productos Fitosani-
tarios (RETO). Las empre-

sas deben darse de alta en
la pagina web del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion:

https://www.mapa.gob.es/es/
agricultura/temas/sanidad-vegetal/
productos-fitosanitarios/reto/

En RETO se deben grabar
las transacciones en el
momento en el que tienen
lugar, debe ser inmediato.
Las CCAA tienen la capaci-
dad de dar un plazo de
un mes para realizar esas
grabaciones, pero depende-
r& de cada CCAA si se lo
traslada o no al usuario.
Por tanto, en caso de des-
conocimiento de la postura
de su Comunidad Autono-
ma la carga sera inmediata.

El objetivo principal de
esta aplicacion es regis-
trar todos los movimien-

tos de productos fitosanita-
rios de uso profesional,
tanto entradas y salidas,
para asi obtener una traza-
bilidad integral de estos.

Mosca del olivo

La UCO optimiza una tram-
pa para el monitoreo de la
mosca del olivo.

La Universidad de Cordo-
ba sigue avanzando en la

mejora de un sistema de
identificacion, deteccion vy
alerta sanitaria para la
mosca del olivo (Bactrocera
oleae), dentro de un pro-
yecto europeo que se preve
esté para la campafa
2022/2023.

El grupo de investigacion
estd evaluando diferentes
tipos de trampas automati-
cas para seleccionar el
mas eficiente en la captura
de mosca vy en su identifi-
cacion mediante fotografias
diarias, respetando la fauna
auxiliar.

Se pretende reducir la in-
tervencién humana al mo-
nitorear grandes superficies
optimizando la distancia
entre trampas. Asi mismo,
pretende servir para dar
posibles alertas sanitarias.
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Proximas convocatorias

ACEITE DE MADRID Mercado “Madrid cultiva y produce”

C/ Jordan 8 bajo interior
28010 MADRID

Teléfono: 91 554 80 36
Fax: 91 44593 79

Correo: info@aceitedemadrid.com Proximas convocatorias: 5 febrero, 5 marzodiciembre

Primer sabado de mes. De 09:00 a 15:00 horas
. P° Puerta del Angel 4. Casa de Campo
MAS INFORMACION: http://www.camaraagraria.org/

Mercado Productores

Pendiente de fecha
Suspendido desde marzo de 2.020, por motivos derivados del covid-19
y a la espera de que se den las condiciones seguras para reanudarlo en 2.022
Ultimo fin de semana de mes (S. de 11a 19y D. de 11 a 17 h.)

Estamos en
www.aceitedemadrid.com

www.facebook.com/AceiteDeMadrid

Mercado Municipal Productores Planetario

Proximas convocatorias 2 y 16 enero, 6 y 20 febrero
Primer y tercer domingo de mes. De 10 a 15 horas
Avda. Planetario esquina C/Meneses
MAS INFORMACION: http://productoresplanetario.es/

_ Matadero Madrid. Paseo de la Chopera 14
MAS INFORMACION; https://mercadoproductores.es/

dceles
vde oliva
vde Madrid
7de calidad

Recespafa Sdad. Coop.
(Ecoreces, Madroliva)
918 744 129
administracion@reces.es
wWwWw.reces.es

Aceitera del Campo S.C.
(Posito)
918 742 353
info@aceitesposito.es
www.aceitesposito.es

Santo Cristo
Sociedad Cooperativa
918 942 537

coopcolmenaraceite@hotmail.com

SAT Virgen del Rosario
918 940 306

sat1681virgendelrosario@yahoo.es

SAT Santa Lucia
918 723 744
sat.santalucia@hotmail.es

Consume y regala
Aceite de Madrid

Vinos y Aceites Laguna S.L.

(Alma, Laguna Villar)
918 938 196
info@lagunamadrid.com
www. lagunamadrid.com

Oleum Laguna S.L.
917 654 103
info@oleumlaguna.com
www.oleumlaguna.com

Aceite Oliva Campo Real
S.L.
918 733 317

almazara@aceitecamporreal.com
www.almazaracamporeal.com

Aceitera de Tielmes S.C.
617 775 813
aceiteratielmes@yahoo.es

SAT La Peralefia
608 258 039
zumodeaceituna@laperalena.es
www.laperalena.es

Aceitera de Arganda S.C.
(Aljamo, Valdelaoliva)
918 710 221

vinoaceitearganda@gmail.com
www.aceiteradearganda.com

Virgen de la Oliva S.C.
625 583 307

almazaravaldilecha@hotmail.com

SAT Nuestra Sefiora de
La Concepcién
918 115 073
699 855 791
barciaparedes@hotmail.com

SAT Virgen de la Nueva
sat1432@telefonica.net

SAT Santiago Apostol
(Oro Madrid)
info@aceitesoromadrid.com
www.aceitesoromadrid.com
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Comunidad de Madrid

SAT S. Esteban
Protomartir
(Molino Viejo)
918 642 487
info@bodegacenicientos.com

Aceites
Naturales Espaiia S.L.
(Fanum)

918 746 024
info@oleofanum.com
www.oleofanum.com

La Aceitera
de la Abuela S.L.
(Mantua Carpetana)
918 010 007

info@laaceiteradelaabuela.com
www.laaceiteradelaabuela.com/

Villa Oleum S.L.
918 739 673
valledelaceite@hotmail.com



