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Aceite de Madrid

La Comunidad de Madrid anima al consumo de
productos madrilefos en Navidad

El 15 de diciembre en el
Centro de Innovacion Gas-
tronémica se celebré el acto
“las Navidades mas chulas a
la madrilefa”.

Es una nueva apuesta del
Gobierno regional por los
productos agroalimentarios
de la Comunidad, una inicia-
tiva que reune a empresas
con la marca de garantia M
Producto Certificado y que
pretende animar al consumi-
dor a que elija alimentos
madrilefios tradicionales y de
proximidad, todos de gran
calidad, esta Navidad.
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Del 3 al 6 de noviembre
2022 en IFEMA se celebré
la Feria de productos eco-
légicos y consumo res-
ponsable.

Esta feria es un punto de
encuentro para los consumi-
dores de productos ecoldgi-
cos.

El objetivo es ser capaces
de crear una economia que

Las empresas que participan
en esta iniciativa han ex-
puesto sus productos en el
Centro de Innovacién Gas-
tronémica de la Comunidad
de Madrid, con la finalidad
de fomentar encuentros pro-
fesionales entre las empre-
sas agroalimentarias de la
regién y contactos con posi-

bles compradores (jefes de
compras de hipermercados,
hosteleria y restauracion)
para potenciar el consumo
de los alimentos de proximi-
dad, fomentar la economia
madrilefia y el desarrollo
rural.

El acto termind con un
showcooking que corrid a
cargo del chef Julian Mar-
mol, embajador de la marca
de garantia M Producto Cer-
tificado, que elaboré tres
tapas con productos de
nuestra region.

En el mismo acto se presen-
t6 la campafa de cestas y
lotes de Navidad con alimen-
tos de Madrid, bajo el eslo-
gan “las Navidades mas
chulas a la madrilefia”, pro-
movida por ASEACAM y que
pueden adquirirse en las

grandes superficies Alcampo
y Carrefour.

edicién de Biocultura

salvaguarde los ecosiste-
mas, nos alimente con salud
y distribuya la riqueza con
justicia.
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El Comité de Agricultura
Ecolégica de la Comunidad
de Madrid estuvo presente
con un stand, donde estuvie-

ron representadas veinte
empresas madrilefas, entre
ellas 3 almazaras, Oleum
Laguna, Recespaia y Vinos
y Aceites Laguna, con sus

marcas de AOVE ecoldgico.
Se completé con un comple-
to programa de actividades
como degustaciones de pro-
ductos, master class por
parte de los productores vy
shocookings a cargo de Mi-
guel Angel Mateos, embaja-
dor de los alimentos ecoldgi-
cos de la Comunidad de
Madrid.
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Almazaras

e Recespana Sociedad Cooperativa (Villarejo
de Salvanés)

e Sociedad Cooperativa del Campo Aceitera
(Villarejo de Salvanés)

e Cooperativa del Campo Santo Cristo
(Colmenar de Oreja)

e SAT 1681 Virgen del Rosario (Chinchén)
e SAT 2908 Santa Lucia (Carabaa)
e Vinos y Aceites Laguna S.L. (Villaconejos)
e Oleum Laguna S.L. (Villaconejos)

® Aceite de Oliva Campo Real S.L. (Campo
Real)

e Aceitera de Arganda Sociedad Cooperativa
(Arganda del Rey)

e Virgen de la Oliva Sociedad Cooperativa
(Valdilecha)

e SAT 1433 La Peralefia (Perales de Tajufia)
e Cooperativa Aceitera de Tielmes (Tielmes)

e SAT 4479 Almazara La Concepcion
(Navalcarnero)

e SAT 1680 Santiago Apéstol ( Villa del
Prado)

e SAT 1432 Virgen de la Nueva (San Martin
de Valdeiglesias)

e SAT 1431 San Esteban Protomartir
(Cenicientos)

e Fanum Olive Oil (Torremocha del Jarama)

e LaAceitera de La Abuela S.L. (Titulcia)

Envasadora

e Villa Oleum S.L. (Valdaracete)
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El mercado de la Camara Agraria se despide hasta febrero de 2023

El pasado 3 de diciembre
se celebré la ultima edi-
cion del ano 2022 del
mercado de la Camara

Agraria “Madrid cultiva y
produce”.

En esta edicion dedicada a
la Navidad el publico asis-
tente pudo adquirir directa-
mente de los productores y a
un precio justo acorde con
su calidad, lo necesario para
celebrar las préximas fiestas
navidefias y también para
regalar.

En este afio 2022 se dedico,
como en afios anteriores,

una edicion al aceite de Ma-
drid, donde tuvimos la opor-
tunidad de conocer las varie-
dades mayoritarias de nues-
tra region.

También celebramos con las
almazaras Aceites Poésito y
Oleum Laguna los premios
internacionales obtenidos

este afio que ya finaliza, por
sus AOVEs.

Finalizada la 10 edicion del
Mercado itinerante

Este ano 2022 se ha cele-
brado ya la 10 edicién del
Mercado itinerante ‘“La
Despensa de Madrid”.

D.O.VINOS pe
MADRID

Las almazaras Cooperativa
Aceitera de Arganda, Reces-
pafa y Olive Oleum Fanum
participaron en esta 10 edi-
cion del mercado itinerante
La Despensa de Madrid que
recorrié los fines de semana
en horario de 10,00 a 14,30
horas durante los meses de
julio a octubre 20 municipios
de la Comunidad de Madrid.

El mercado estda compuesto
por 15 carpas individuales
con la imagen gréfica de M
Producto Certificado, donde
los productores exponen y
venden sus productos,

La ruta del mercado itineran-
te comenzé este ano el dia 9
de julio en Arganda del Rey
y terminé el 22 y 23 de octu-
bre en Colmenar Viejo, coin-
cidiendo con la Subasta Na-

Este mercado permite a los
visitantes conocer directa-
mente de mano de sus pro-
ductores la mejor oferta
agroalimentaria de nuestra
region, destacando entre ellos
aceite, carne, cerveza, verdu-
ras, hortalizas, lacteos, pan y
dulces o vinos con la denomi-
nacién de origen Vinos de Ma-
drid.

Su objetivo es mostrar la gran
variedad de alimentos elabora-
dos o cultivados en la Comuni-
dad de Madrid y animar a los
ciudadanos a consumir produc-
tos de proximidad para asi
contribuir a dinamizar las eco-
nomias de las zonas rurales de

También celebramos el 11
aniversario de la creacion de
este ya tradicional mercado
al aire libre, que tiene lugar
los primeros sabados de
cada mes (excepto el mes
de enero) en la sede de la
Camara Agraria en la Casa
de Campo, para dar a cono-
cer los productos agroali-
mentarios de nuestra regién
directamente de sus produc-
tores.

En cada edicién de este
mercado participan aproxi-
madamente entre sesenta y
setenta productores, al que
acuden una media de 2500
visitantes.
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El mercado es ademas un
punto de encuentro para
socializar y tomarse un ape-
ritivo.

Sin apenas publicidad, en el
éxito de esta iniciativa ha
contribuido sobre todo el
“boca a boca. A dia de hoy
el mercado cuenta ya con un
pubico muy fiel, que ante de
la hora de apertura ya estan
haciendo cola a la entrada
del recinto.

Las cooperativas de Arganda
fomentan el turismo en torno
al vino y al aceite

El Ayuntamiento de Arga-
na firma un convenio con
las dos cooperativas.

La finalidad de este conve-
nio es potenciar conjunta-
mente el turismo en la locali-
dad de Arganda del Rey, a
través de actividades que
den a conocer la relacion de
esta localidad con la indus-
tria del vino y del aceite.

Ademas de la promocioén del
turismo a través del vino y
del aceite, ambas cooperati-
vas se comprometen a crear
planes que promocionen

también la riqueza gastrono6-
mica argandefia a través de
diferentes actividades.

En la firma del convenio
estuvieron presentes el al-
calde, Guillermo Hita, que
pone en valor estos conve-
nios porque permitiran “crear
y potenciar el turismo local”,
el concejal de turismo, Irenio
Vara, el presidente de la
cooperativa  vinicola, Ci-

priano Guillén y la presiden-
ta de la cooperativa aceitera,
Pilar Sardinero.




Pagina 3

Ao 12- n° 6—Noviembre—-Diciembre 2.022

Sanidad vegetal

Precauciones fitosanita-
rias frente a tuberculosis
en estas fechas.

La via de entrada de la tu-
berculosis son las heridas
( recoleccion, poda, granizo,
insectos...). Por eso hay que
evitar en lo posible dafar la
madera durante la recolec-
cién: la maquinaria debe
tener protectores y conviene
usar siempre gomas nuevas
y blandas.

De momento, no hay méto-
dos efectivos para su con-
trol, asi que las estrategias
de manejo del cultivo son
primordiales para evitar su
expansion. Se recomienda

podar en tiempo seco ya que
precisa para su dispersion
que el olivo esté mojado por
lluvia o niebla.

Otro método cultural para
mitigar esta enfermedad en
olivares afectados es marcar
los arboles enfermos y po-
darlos o cosecharlos los
Ultimos y desinfectar las
herramientas de poda o re-
coleccion tras usarlas en
olivos con sintomas.

Tras la recoleccion con ven-
dimiadora o por vareo y tras
la poda se recomienda reali-
zar un tratamiento preventi-
vo con algun compuesto con
cobre autorizado.

Aceite de Madrid

Estudios aceite de oliva

El consumo de aceite de
oliva en cifras segun
edades.

El estudio realizado por Juan
Vilar Consultores Estratégi-
cos para DEOLEO refleja las
siguientes cifras: en 2021 el
consumo de aceites de oliva
en Espafa fue un 8% menos
que en el afio anterior y el
consumo por persona de
media casi llegé a los 7 li-
tros.

Por edades, las personas
mayores de 35 afios consu-
men algo mas de 12 litros
anuales de media, mientras
que los menores de esta
edad ni siquiera llegan al
medio litro.

Para entender la caida de
demanda de aceites de oliva
en segmentos de menor
edad el consultor oleicola
nos explica que los habitos
alimenticios son diferentes
segun edades: a mas proce-
sados y comida rapida, me-
nos uso del aceite de oliva,
que se utiliza principalmente
para cocinar y alifiar ensala-
das y otros platos
«tradicionales» de la dieta
mediterranea.

Un estudio realizado por
Smartme Analytics asegura
que, con la llegada de apli-
caciones de comida a domi-

cilio, el 73% de los jovenes
de entre 18 y 24 afios con-
sume con frecuencia comida
rapida elaborada fuera de
casa ( pizzas, hamburgue-
sas ...)

Por todo ello aplaudimos
que la Interprofesional de los
Aceites de Oliva de Espa-
fia tengan como foco para
sus promociones a los jove-
nes, tanto espafioles como
extranjeros, para seguir am-
pliando el espectro del con-
sumidor habitual de aceite
de oliva virgen extra. Su
ultima campafia de promo-
cion, por ejemplo, esta pro-
tagonizada por el actor José
Coronado y su hijo, y hace
escasos meses que iniciaron
otra centrada en los escola-
res y su conocimiento sobre
los beneficios para la salud
del «oro liquido».

©

aceitede
madrid

Nuestros mejores deseos para esta Navidad

Felices Fiestas
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ACEITE DE MADRID
C/ Jordan 8 bajo interior
28010 MADRID

Teléfono: 91 554 80 36
Fax: 91 44593 79
Correo: info@aceitedemadrid.com

Estamos en
www.aceitedemadrid.com

www.facebook.com/AceiteDeMadrid

Proximas convocatorias

Préximas conyocatorias: Vuelve el 4 de febrero de 2023
Primer sabado de mes. De 09:00 a 15:00 horas
, P° Puerta del Angel 4. Casa de Campo
MAS INFORMACION: http://www.camaraagraria.org/

Mercado Municipal Productores Planetario

Domingos 15 de ene1rso, 5y 19 de febrero
Primer y tercer domingo de mes. De 10 a 16 horas
vda. Planetario esquina C/Meneses

Mercado Productores Alcobendas

Domingos 8 de enero y 12 de febrero
Segundo domingo de mes. De 10 a 16 horas
Paseo Valdelasfuentes esquina a calle José Hierro

XXI ediciéon Madrid Fusién
Del 23 al 25 de enero de 2023
IFEMA

aceles
vde oliva
/de Madrid
vde calidad

Consume y regala Aceite de Madrid
Consume y regala productos locales

Recespafia Sdad. Coop. Vinos y Aceites Laguna S.L.
(Ecoreces, Madroliva) (Alma, Laguna Villar)
918 744 129 918 9338196
administracion@reces.es

www.reces.es

info@lagunamadrid.com
www.lagunamadrid.com

Oleum Laguna S.L.
917 654 103
info@oleumlaguna.com
www.oleumlaguna.com

Aceitera del Campo S.C.
(Posito)
918 742 353
info@aceitesposito.es
www.aceitesposito.es

Aceite Oli\ga I_Campo Real
918 733 317

almazara@aceitecamporreal.com
www.almazaracamporeal.com

Santo Cristo
Sociedad Cooperativa
918 942 537

coopcolmenaraceite@hotmail.com

Aceitera de Tielmes S.C.
617 775 813
aceiteratielmes®@yahoo.es

SAT Virgen del Rosario
918 940 306

sat1681virgendelrosario@yahoo.es

SAT La Peralefia
608 258 039
zumodeaceituna@laperalena.es
www.laperalena.es

SAT Santa Lucia
918 723 744
sat.santalucia@hotmail.es

SAT S. Esteban
Protomartir
(Molino Vieéjo)
918 642 487
info@bodegacenicientos.com

Aceitera de Arganda S.C.
(Aljamo, Valdelaoliva)
918 710 221
vinoaceitearganda@gmail.com
www.aceiteradearganda.com

Virgen de la Oliva S.C.
625 583 307
almazaravaldilecha@hotmail.com

Fanum Olive Oil S.L.U.
Fanum)
918 746 024
info@oleofanum.com

SAT Nuestra Sefiora de www.oleofanum.com

La Concepcion
918 115 073
699 855 791
barciaparedes@hotmail.com

La Aceitera
de la Abuela S.L.
(Mantua Carpetana)
918 010 007

info@laaceiteradelaabuela.com

SAT Virgen de la Nueva
www.laaceiteradelaabuela.com/

sat1432@telefonica.net

Villa Oleum S.L.
918 739 673
valledelaceite@hotmail.com

SAT Santiago Apéstol
(Oro Madrid
info@aceitesoromadrid.com
www.aceitesoromadrid.com
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